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é facil apresentar inovacées. Porém, o
emg o da familia Bolfo ao
12,00

c0, é um belo exemplo que sempre ha.

como oxigenar'o mundo do vinho.
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Tudo comegou nos anos 1990 com um projeto de
hotel 5 estrelas. Aproveitando-se de um pequeno
monastério em ruinas localizado no alto de uma
colina em Pievasciata - Castelnuovo Berardenga,
entre Castello di Brolio e Dievole, traduzindo
para o “enologués” (vinicolas do primeiro escalio
da regido), a primeira etapa do sonho da familia
Bolfo foi a construcdo de um hotel-spa cinco es-
trelas, o Le Fontanelle.

Sabendo do ial para a de vinhos

mato de tulipa. Na sala de barris (pois nio cabe o
uso do termo “sala de barricas” ali), também uma
sequéncia de grandes recipientes, botti (grandes
barris de carvalho ovalados e na posicio “deita-
da”) ¢ os menores tamanhos que se vé sio barris
de carvalho de 600 litros; nada de barricas bor-
dalesas, com seus tradicionais 225 litros. Como
cereja do bolo a vinicola ainda conta com uma
das quatro seletoras 6tica até entdo em operacio
na Itdlia; uma mesa de selegio de grios de uva

no local, os irmios Bruno e Giuseppina Bolfo se
depararam com a oportunidade de comprar um
terreno vizinho, com 80 hectares, dos quais cerca
de 1/4 plantado com Sangiovese ¢ boa parte com
vinhas velhas. Esse foi o passo definitivo para
entrar seriamente na producio de vinhos, o que
implicou na constru¢do de uma adega de vinifi-
cacdo nova e moderna, respeitando a paisagem
local, com quatro pisos encravados no subsolo de
galestro e com toda a estrutura para o enoturis-
mo. Foram 10 anos de obra, mais de 50 milhoes
de euros investidos e mais alguns hectares de vi-
nhedos contfguos adquiridos, chegando ao total
de 107 hectares de vinhedos atualmente,

Obviamente a quantidade de andares no subso.
lo foi pensada para que o vinho possa seguir um
fluxo gravitacional, otimizando o uso de energia
elétrica e dando tratamento minimamente im-
pactante ao liquido. Seguindo 0 modelo contem-
poraneo de vinificagdo, pouco se vé de tanques de
inox. Em vez disso, hd um corredor imenso com
fileiras de grandes tanques de concreto em for-

ado que gue retirar qualquer fruta
que esteja fora do padrdo programado.

Para capitanear o time, nos primeiros anos a
enologia esteve a cargo de Riccardo Cotarella (Fa-
lesco e p da iagdo de ! da
Itdlia). A partir de 2020, com a necessidade cada
vez maior de alguém com dedicagio exclusiva &
casa, até para a pilotar a “Ferrari” disponivel na
vinicola, foi contratado o experiente Alessandro
Cellai. O endlogo ¢ o simbolo do 6timo momen-
to de Castellari di Castellina, onde esteve por 20
anos, além de ser discipulo de Giacomo Tachis.
O grande nome da enologia moderna italiana,
Tachis foi de Cellai na dade ¢
depois seu consultor em outros projetos enolé-
gicos. Cellai recorda até alguns momentos que
pode contar com a inspiragio de Emile Peynaud,
muito amigo de Tachis e eventualmente o0 acom-
panhava em alguma das consultorias. Apesar da
atribuida i a na vinifi
Cellai explica que Tachis “..ensinava a entender
o lugar, antes da falar de enologia”
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A inspiraca (Tachis
foi a génese de Sassicaia, Tignanello e Solaia, por
exemplo) é confirmada no repertério de castas,
com presen¢a importante da Cabernet Sauvig
non, Cabernet Franc, Merlot e Chardonnay em al-
guns vinhos. Porém, o protagonismo segue com a
Sangiovese, Somente de vinhas velhas, com mais
de 50 anos sdo cerca de 46 hectares. Nesta peque-
na lista estio as motivacdes de Cellai para langar

do pai dos Super

a linha Grandi Cru. Os ensaios finais e confirma-
¢oes se deram entre 2016 e 2022, quando a exce
léncia foi alcancada, segundo o enélogo e diretor-
-técnico da vinicola. "Veja o caso da Pinot Noir.
Agora achel o lugar para plantd-la. Hd potencial
para chegar até a linha Grandi Cru, porém serd
um processo de 15 anos”, disse Cellai.

Mais importante do que vi 1 o lugar e conhe-

cer as instalagdes de Vallepicciola foi provar os
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vinhos, que ja mostram personalidades bem de-
lineadas, e mesmo com um parque de tanques e
barris novos, a madeira ndo marca os vinhos de
forma exagerada; resultado da gestio e experién-
cia do enélogo. Na inauguragao de vinicola, em
que a Gula marcou presenca, o jantar preparado
pelo chef bi-estrelado (Michelin) Gaetano Trova-
to do restaurante senesi Arnolfo, ¢ harmonizado
com os vinhos Grandi Cru de Vallepicciola foi um
luxo s6. No comego ¢ no final da refei¢io duas
surpresas: uma cuvée exclusiva de Champagne,
de Vallepicciola em parceria com P. Vallée, Pre-
mier Cru (apenas vinhedos com esta classifica-
¢d0) e o Vin Santo de Chianti Classico 2016, uma
especialidade de Alessandro Cellai e que amadu-
rece na parte mais elevada da propriedade, em
uma capela desativada, transformada na sala do
Vin Santo de Vallepicciola.



A inspiracao do pai dos e
Supertoscanos é confirmada

no repertério de castas, com
presenga importante da Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot

e Chardonnay em alguns vinhos.
Porém, o protagonismo segue com

a Sangiovese. Somente de vinhas
velhas, com mais de 50 anos sao
cerca de 46 hectares. Nesta pequena
lista estdo as motivagoes de Cellai
para langar a linha Grandi Cru. Os
ensaios finais e confirmagoes se
deram entre 2016 e 2022, quando a
exceléncia foi alcangada
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© VALLEPICCIOLA IGT TOSCANA
BIANCO CHARDONNAY 2021
A menor produgio entre os rétulos da
linha, apenas 3.000 garrafas. A limitagdo se
dé principalmente por conta da reigorosa
seleclo. Apenas as parcelas de Chardonnay
com mais de 20 anos de idade, onde o
rendimento n3o ultrapassa trés pequenos
cachos por planta, s3o usadas para este vinho.
Apés uma breve maceragio com as cascas
(ndo ¢ um vinho laranja) 0 mosto fermenta
em tanques de concreto € nos tonneaux (500
litros), seguindo para estdgio de 12 meses
nos barris, com bitonnage semanal. Pode
assustar 0s M% indicados no rétulo, porém
com uvas colhidas ainda em agosto, a acidez
cumpre a fungio de equilibrar o conjunto.
Ataque com frutas brancas de carogo frescas
(pera e magd), menta, marzipi e iogurte
natural. Na boca jd mostra 6tima integragio
« textura fluida, levemente untuosa e um
toque salino, com final salivante cam toque
de flores brancas. Foi valorizado quando
provado ao lado do branzino (tipo de robalo)
assado com molho de agafrio - MM
Preco: €30
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@ VALLEPICCIOLA IGT TOSCANA
ROSSO MIGLIORE 2019
Praticamente partes iguais de Merlot (34%),
Cabernet Sauvignon (33%) e Cabernet Franc
(33%), que fermentam nas tulipas de concreto,
separadamente. Definida a mescla o vinho
segue para os barris, 70% novos, onde fazem
a maloldtica e estagiam por 24 meses. Apds
engarrafado o vinho permanece nas garrafas
mais oito meses antes de ir a0 mercado.
Aqui a concentragio marca o estilo e indica
a proposta de um tinto longevo, projetado
para s beber ao longo das préximas décadas.
Nariz com frutas negras maduras e em licor
(cereja, licor de cassis e ameixa), pimentio
defumado, cravo, pimenta preta, baunilha ¢
curry. Os taninos estio presentes em enorme
quantidade mas muito finos, com 6timo
polimento e um pouco mais de nervo (assim
como da acidez) que os supertoscanos da
costa. Final com togue de chocolate com
‘menta, casca de laranja, pimenta vermelha.
Hd um togue de calor e da madeira que
devem se integrar com mais alguns anos na
garrafa. 5.000 garrafas produzidas - MM
Preco; €55
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TOSCANA ROSSO 2020

Aqui temos um Sangiovese “in purezza’,

feito apenas com as parcelas mais antigas

do vinhedo Fontanelle (vinhas com mais de
50 anos de idade). Todas as fermentagbes

430 espontaneas em Vallepeciola e os vinhos
nio sio colados o filtrados. Neste caso todo
0 vinho fermenta nas tulipas de concreto.
Uma vez feita a malolitica, o vinho segue
para os barris, 50% novos, onde permanece
‘por mais 20 meses. Apés engarrafado o vinho
permanece mals seis meses na garrafa antes
de ir a0 mercado. Na taga, nariz bastante puro
com frutas vermelhas frescas (cereja vermelha
¢ morango), flores secas, toque medicinal, de
talco e castanha assada. A textura acetinada é
sedutora com os taninos que aportam tensio
na medida para o conjunto, sem distorcer sua
delicada cremosidade. Final longo, cristalino,
‘com cdnfora, cereja dcida, capuccino e
frescor destacado. A grande estrela da

linha. 9,000 garrafas produzidas - MM

Prego; €50




